QUAR

Produkt

Jahrgang
Rebsorten
Geschmack
Alkoholgehalt
Restzucker
Sauregehalt
Flaschenanzahl
Trinktemperatur
uvpP

Erzeuger

Weinlagen

Ausbau

Beschreibung

=

Das Quartett — ein harmonisches Cuvée aus den Weingutern Clauf3/Nack,
Kress/Uberlingen, Lanz/Nonnenhorn und Vollmayer/Hilzingen am Hohentwiel.

Dieser Wein vereint das einzigartige Terroir des Bodensees mit der Finesse eines
erstklassigen Burgunders.

Jeder Winzer hat sein Bestes gegeben, indem er Trauben von hochster Qualitat, aus den
besten Lagen, mit sorgfaltiger Handarbeit und Hingabe geerntet hat. Nach 13 Monaten
Reifezeit in franzosischer Eiche und weiterer Veredelung im Edelstahltank, prasentiert
sich das Quartett ungefiltert, authentisch und voller Charakter. Ein Gemeinschaftsprojekt,
welches die Leidenschaft und Liebe zur Region im Glas widerspiegelt.

2022

75% Grauburgunder & 25% Souvignier Gris

trocken

13,4% vol.

2,549/l

6,19/l

2.268 Flaschen 0,75 und 203 Flaschen Magnum 1,5 |
8-10 Grad

EUR 48 brutto (0,75 1)

Weingut ClauR / Weingut Kress / Weingut Lanz / Weingut Vollmayer

Erzinger Kapellenberg / Weingut ClauR
Uberlingen-Goldbach / Weingut Kress
Lindauer Entenberg / Weingut Lanz Hilzinger
Elisabethenberg / Weingut Vollmayer

Spontan vergoren, 500 | franzosisches Eichenholzfass (2. Belegung).
13 Monate Vollhefe und weitere 6 Monate im Edelstahl gereift.
Unfiltriert abgefullt.

Dieses Cuvée prasentiert sich mit kraftvoller Eleganz und entfaltet in der Nase ein
Bouquet von Steinfruchten, Melonen und einem Hauch mediterraner Krauter.

Leichte Nuancen von Karamell verleihen ihm eine zusatzliche Raffinesse. Am Gaumen
zeigt er sich kraftvoll wurzig, mit einer subtilen Salzigkeit, die von einer saftigen Saure
begleitet wird. Sein Abgang ist kuhl, langanhaltend, und die wurzigen Noten bleiben
noch lange nach dem letzten Schluck prasent.

Ein Wein von beeindruckender Tiefe und Komplexitat.

< G A e



QUAR
| E 1

< G A

2022 2022
QUARTETT QUARTETT
Magnum 1,51 Standard 0,75 |

203 Flaschen 2268 Flaschen




